
 

 

 

 
 
 

Фермерский завтрак* 

с 9-00 до 11-30 
550 руб. 

В завтрак входит 2 блюда, напитки, тост с сыром. 

o Яичное блюдо, используются куриные, цесариные или утиные яйца, 2 шт: 

o яичница - глазунья или скрэмбл (болтунья), овощи гр. 80/15 

o омлет классический (с молоком), овощи гр. 140/15 

o омлет «сытный» (с молоком/сыром и ветчиной), овощи гр. 140/30/35/15 

o яйца вареные (в мешочек/всмятку/вкрутую) с консервированным горошком и 
o майонезом гр.80/30/30 

 

o Творожное блюдо, на выбор: 

o сырники из домашнего творога (2 шт.) со сметаной гр. 140/30 

o запеканка из домашнего творога с изюмом со сметаной гр. 150/30 
o блины с творогом гр.180/80/30  

 

o Любое блюдо можно заменить: 

o геркулесовой/гречневой кашей на молоке/воде гр. 200/10 

o блинчиками «сытными» с сыром и ветчиной и сметаной гр. 180/60/70/30 
o блинчиками сладкими со сметаной гр./180/30 

 

o Тостовый хлеб, сыр, овощи и домашнее сливочное масло гр. 40/40/15/10 

 

o Напитки: 
o Сок/морс/компот домашний гр. 200 

o Авторский чай в чайнике с мятой, липой и чабрецом, собственный сбор 0,4 мл. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wi-fi hotelbaryshevo-guest 

Пароль Wi-fi 1234567890 

 

*Комплексный завтрак по фиксированной цене  
 

 
 

 
 



 

 
 
 

 

 

 

Фермерский обед* 

с 14-00 до 17-00 

820 руб. 

 

В фермерский обед входят блюда: 

 

Салат, суп, горячее, хлеб, масло гр. 130/250/280/40/10 

Напитки: чай в чайничке (черный, зеленый) с мятой и чабрецом, морс/компот 0,3 

мл./ 200 мл. 

 

 

 

 

 

Фермерский ужин* 

с 18-00 до 21-00  

(заказ можно сделать до 20-00) 

1050 руб. 

 

В фермерский ужин входят блюда: 

 

Салат, горячее с гарниром на выбор, хлеб, соус, десерт гр. 200/250/40/30/150 

Напитки: чай в чайничке (черный, зеленый) с мятой и чабрецом, морс/компот 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
*Комплексный обед, ужин по фиксированной цене 

При заказе фермерского обеда или ужина администратор ознакомит вас с блюдами, 

которые подаются сегодня. 

С составом блюд можно ознакомиться в меню или уточнить у администратора. 

 

 
 



 

 

 

 
 
 

Фермерское меню* 
 
 

Яичница из 2-х яиц (куриных, утиных, цесариных) 

глазунья или скрэмбл, с овощами гр. /80/30 
 

220/270 

руб. 

Яйца вареные (в мешочек/всмятку/вкрутую) с 

консервированным горошком и майонезом. гр./80/30/30 
 

270 руб. 

Сырники из домашнего творога со сметаной 2 шт. гр. 140/30 
 

320 руб. 

Запеканка из домашнего творога с изюмом со сметаной 

гр.150/30 
 

290 руб. 

Омлет классический (с молоком), овощи гр. 80/60/15     
                               

250 руб. 

Омлет «сытный» (с молоком/сыром и ветчиной), овощи          

гр. /140/30/35/15 
 

330 руб. 

Омлет «рыбка» (форель шеф-посола, творожный сыр), овощи   

гр./140/40/15/15 
 

550 руб. 

Блины с творогом (домашний творог), сметана 2 шт. гр. 

180/80/30 
 

325 руб. 

Блины «сладкие» со сметаной/сгущенным молоком/ягодным       

джемом, 2 шт. гр. 180/30 
 

220 руб. 

Блины с рыбкой (форель шеф-посола, творожный сыр), сметана 

2 шт. гр. 180/50/30/30 
 

600 руб. 

Блины «сытные» с сыром, ветчиной и сметаной, 2 шт. гр. 

180/60/70/30 
 

300 руб. 

Каша геркулесовая/рисовая/гречневая с деревенским маслом на 

молоке/воде гр./200/10 
 

  220 руб. 

Тост, масло, сыр гр. 50/10/40 
 

150 руб. 

Чай черный/зеленый (мята, чебрец), чайник 0,8 мл. 
 

310 руб. 

Топпинг: мед с собственной пасеки/ варенье/ 

сгущенное молоко/ шоколад/карамель гр. 30  

                            

50 руб. 

  Наличие яйца цесарки, утки, гуся узнавайте у администратора* 

 

 

 
 
 



 

 
 
 
 

Салаты 
Греческий 
фрилис/айсберг/помидор/перец болгарский/сыр сиртаки/оливки/соус на 

основе оливкового масла или оливковое масло гр. 200 

 

 

 
540 руб. 

Овощной сезонный 
Овощи по сезону гр. 200 

 

495 руб. 

Салат от шеф-повара 
Фрилис/айсберг/мясо утки/фасоль/маринованный огурец с 

луком/болгарский перец/1/2 яйцо/яблоко/медово-горчичный соус   гр. 200 

 

       690 руб. 

Осенний 
Мясо утки/морковка по-корейски/китайская капуста/маринованный 

огурец/кукуруза/ майонез гр. 200 

 

540 руб. 

Цезарь с курой/уткой/креветками 
Айсберг/помидоры/яйцо/сыр пармезан/мясо утки/соус «цезарь», гренки гр. 

200  

 

590 руб. 
600/715 руб. 

Рыбка 
Руккола, айсберг, черри, форель шеф-посола, сыр творожный, лайм, 

апельсин, лук порей, тыквенные семечки, соус на основе терияки  гр. 180  

 

715 руб. 

Утиное гнездо                         
Утиное мясо/салат (микс)/ перец болгарский/лук-фри/яйцо/майонез гр. 200 

 

650 руб. 

Свекольный с домашней брынзой 
Домашняя брынза, запеченная свекла, листья салата,  овощи (микс), 
груша/манго, заправка на основе оливкового масла, «песто»  гр.230 

 

530 руб. 

Хрустящий баклажан  
Баклажан-фри, помидор, зелень, чили соус, творожный сыр/домашняя 

брынза, кунжут, обжаренные семечки гр. 200 
 

 

 

650 руб. 

Закуски 



 

 
Домашнее сало с чесночными гренками 
гр. 200/70/10  

650 руб. 

Закусочная тарелка ассорти  
Соления ассорти гр.150 

400 руб. 

Крутон с паштетом из утиной печени 
гр. 210 3 шт. 

630 руб. 

Селедка на брускетте с творожным сыром и ялтинским луком  
гр. 210 2 шт. 

390 руб. 

Гренки с чесноком 250 руб. 

Жареные сырные брусочки 
Сырные палочки/твердые сорта сыра в панировке – фри 

гр.150 4 шт. 

500 руб. 

Сырная тарелка 
4 вида сыра, мед, орешки гр. 180/20/20 

700 руб. 

Мясная тарелка 
Мясная, колбасная нарезка, с/вял гр. 180 

800 руб. 

Супы 
Борщ на фермерской утке 
Подается со сметаной, хлебом и сливочным маслом  

Утка/свекла/капуста/морковь/лук/картофель/специи 

гр. 300/30/20/10 
 

420 руб. 
 

½ 290 руб. 

Щи на домашней куре 
Подается со сметаной, хлебом и сливочным маслом 

Кура домашняя/капуста/морковь/лук/специи 

гр. 300/30/20/10 
 

380 руб. 

½ 260 руб. 

Бульон на домашней куре 
Подается с мясом куры, вареным яйцом, вермишель/рис 

гр. 300/40/20 
 

350 руб. 

½ 240 руб. 

 

Тыквенный суп-пюре на говяжьем бульоне из тыквы со сливками 
Подается с кусочками говядины и гренками гр. 300/50/20 

420 руб. 

 

 

 
 

 
Горячие блюда* 

 
Филе утиное «сочно-запеченное» в цитрусово-ягодном соусе, с гарниром на 

выбор  
Соус ягодный  гр.220/30/180 

890 руб. 



 

 

Окорок утки «По-фермерски», с гарниром на выбор  

Соус ягодный  гр. 220//30/180 

 

870 руб. 

Цыпленок-корнишон запечный в горчично-цитрусовом соусе, с гарниром на 

выбор (время приготовления от 40 минут) 
Соус остро-сладкий/томатный гр.300/30/180 

 

850 руб. 

Бургер фермерский с сочной утиной котлетой 
Котлета из утиного фарша, сыр, овощи, горчица гр. 220  
 

 

850 руб. 

 

Котлеты из фермерской утки 
Соус  гр. 130/30  
 

 

570 руб. 

Котлета по-киевски из филе утки 
Соус гр.220/30 
 

 

715 руб. 

Шницель из филе утки 
Соус гр. 200/30 
 

 

640 руб. 

Печень по-строгановски из утиной печени, с пюре и 
маринованным огурчиком 
Сметано-томатная заправка  гр.180/200/20 
 

 

530 руб. 

Пельмени ручной работы из утки 
(Наличие уточняйте у администратора) Сметана/масло гр.180/ ~ 20 шт./30 гр. 
 

 

 

 

600 руб. 

 

Уточняйте пожалуйста время приготовления блюда* 
 

Горячие блюда* 
 

Перец фермерский фаршированный уткой со сметаной и 
овощами  

(По наличию, уточните у администратора) гр. 220 
 

770 руб. 

Утка томленая в горшочке с овощами 
Утка кусочками, овощи, подается в горшочке гр. 300 

770 руб. 



 

 

Лазанья по-фермерски  
фарш утиный, помидоры, сыр моцарелла, лук репчатый, «лазанья», соус 

«бешамель» гр. 300 
 

800 руб 

Запеченные медальоны «по-карпатски»  
Подаются с болгарским перцем и луком гриль 
(время приготовления от 40 минут)  
Свиная вырезка/болгарский перец/лук  гр. 220/50/30 
 

820 руб. 

Карбонара 
Спагетти с беконом, с яично-сливочном соусе гр.300 
 

520 руб. 

Болоньезе  
Спагетти, томатный соус со специями и утиным фаршем гр. 300 

 
 

520 руб 

Мурманский окунь запеченный с овощами 
Морской окунь/овощи 1 шт./70 гр. 
 

720 руб. 

Семга припущенная в сливках  
с гарниром и соусом на выбор  
Семга/сливки/гарнир/соус гр. 180/10/150/30 

1200 руб. 

 
 
 

Уточняйте пожалуйста время приготовления блюда* 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Гарниры 
Картофель фри по-деревенски с зеленью и чесноком/ 
классический 
180 гр. 

270 руб. 

 

Греча с маслом и пармезаном 
180 гр. 

250 руб. 



 

Пюре из картофеля с домашним маслом 
200 гр. 

250 руб. 

Рис с овощами 
180 гр. 

270 руб. 

Капуста салатная  
150 гр. 

250 руб. 

Капуста цветная/брокколи – фри 
120 гр. 

300 руб. 

Спаржа/фасоль стручковая 
100 гр. 

300 руб. 

Овощи-гриль 
110 гр. 

350 руб. 

 

Детское меню 
 

Куриный бульон из домашней куры с яйцом цесарки/куры с 

добавлением риса или вермишели гр. 200/40/20 
 

240 руб. 

Куриный шарик «Цыплята» подаются с гарниром на выбор  

Филе куры (грудка)/сыр/яйцо/панировка/кетчуп 

гр. 80/120 

 

380 руб. 

Нагетсы из филе домашней куры подаются с гарниром на выбор  

Филе куры/панировка/кетчуп гр. 60//120 
 

390 руб. 

Овощная соломка/фруктовая тарелка 
гр. 150  
 

250 руб. 

Макароны с сыром  
гр. 150  

 

250 руб 

Котлетка (утиная/куриная) с пюре 
гр. 100/130 

380 руб. 

 
 

Напитки 

 

Авторский чай в чайнике /черный, зеленый/ 
мята/липа/чабрец/собственный сбор 
0,6/0,8 мл. 
 

250/ 

310 руб. 

Капучино/с кокосовым/миндальным молоком 
250 мл. 
 

220/270 руб. 



 

Американо/молоко 
180 мл. 
 

180/40 руб. 

Морс/компот/сок 
250 мл. /1 литр 
 

150 руб. 

Какао с молоком 
250 мл. 
 

220 руб. 

Теплый морс с облепихой 
250 мл. 
 

250 руб. 

Молочный коктейль 
250 мл. 

270 руб. 

 

Десерт 
Штрудель с мороженым 
130 гр. 

270 руб. 

Сметанник 
130 гр. 

270 руб. 

Ириска (муравейник с мороженым) 
150 гр. 

280 руб. 

Блинчик с топпингом 
2 шт. 50 гр./30 гр./30/гр. 

220 руб. 

 

Блины с домашним творогом  
2 шт. гр. 180/30 

270 руб. 

Мороженое 1 шарик с топпингом 200 руб. 

Тарт с ягодами в сливочной заливке гр. 150 300 руб. 

Лимонный тарт гр. 150 300 руб. 
  
  

 


